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IUNIDAD OPERATIVA

DIRECCION

]YELEFONO

OFERADOR

FECHA ENERO ['tmswo
(33™waa)

MARZO

ABRIL

MAYO

JUNIO IJULIO

Inc-osro L ]smntvans D

OCTUBRE

NOVIEMBRE

OICIEMBRE |

FECHA UNO (1) CONCEPTO SANITARID

(33mm/sasa)

CONCEPTO

PORCENTA OF
CL VENTD

No
ACTA

SUBRED

FECHMA DOS (2) CONCEPTO SANITARIQ

(sd'mm/asas)

‘CONCEPTO

PORCENTAJE DE
CUMPLVIENTD

No
ACTA

SUBRED

NIVEL DE CUVPLIMIENTO

1 INFRAESTRUCTURA

Feb

May

Jun

Jut AQ

Sep | Ot

Nov | Oic OBSERVACIONES

CINC/

CINC/
NA

CINCICINC/
NA NA

CINC/
NA

CINC!
NA

C/NC/[CINC
HNA NA

C/NC!|CINCY
NA NA

CINCICINC
NA NA

©1 ettabiecmentc asta ubicado en sto seco NG MUNdable yi
teveno de facil arenae No ensien neegot e CONTAMNAONN DAk
0l 3eNnCi0 Se BAMETNOL Babid & I8 CondCIonet SANIANAS Oe los)
aFededores de 3 edfcactn

3% &70a1 S8l sevion Ge abmentacin se encuentran sefalizadas

o | &

LA nstalacones @380 proteguias contra antads de DOvO luvia
Suoedad oY COTtAMMANIes y 8 gress Ge pPlagat y Animales
IOMECOE Lot sfshes o reylas de drenae e encuentran
B300UTBICA y #n buen estado

LAT veNaNas y puedas son Oe matenal Que NO peneran
LUSTANCAS Orcas renstentes no porosas y con 3cabados kives
Je gretas 0 Cefectos Qua dbculten la knpreza y desrfeccdn Lot
MANOL se encueNtran &n buen estadg Cubvetos con peiicuia de
SQUNIad © Migun elemento para prevenr al estalhde

Cumnta con ventilandn drects o INdrecia BN penerar Ncomodadad
del personal Previene ia condensacon del vagor, poivo y facita la
TeTOGON Oe' Calor Las abeturas se encuentan protegadas con
Makas ant-rsectos (anec) en buen eslacc. de matenal no
COMDAVO y lackia su impera

SO [ o

L8 PO Pareoes y lechos son de malenales que no generan
SUMANCIAS 1DXICAS  resistentes. no porosas  impermeables no
absortentes no deslzantes y con acabados ibres Ge gretas o
Oefecios Gue dificuten a impweza y desrectdn Cuents con
mlmmwwywnmwhnmsm

y » to de % Los paos se
mantenen sn exceso oo humedad Asi msmo. las estructuras
COMPreMentanas Cumpien Con ko antenomments cescnls

NIVEL DE Cu

MPLIMIENTO

2 PLAN DE SANEAMIENTO

En

Fet

Mar A

May

Jun

Jul Ag

Sep Ot

Nov D

CINC/

CINC/
NA

CINCIHCINC/
NA NA

C/NC /|
WA

CiINC/
NA

CINCI|CING/
NA A

CINCI|C/NC |
NA NA

OBSERVACIONES
CINCICING)
Na NA

29

La umndad operativa cuenta con plan de saneamiento
ajustadc a la undad operatva y actualzado con los
programas  eslablecidos lales Como manejc de agua
Iimpreza y Oesinfeccion, control de vectores y manejo ce
|fesiduos sbldos

22

Se encuant’an implementadas los programas del plan de
saneamentc y se verfican el corecto aligenciamiento de los
formatos

23

£l agua Ulilzada en el esladlecimeents es potable

24

£l suministro de agua y Su presion es adecuado para todas
las operaciones

25

Cuenta con tanque Se aimacenamiento de agua potable el
agua esta en conslanie Grtulacon [acuedudo-tanque-
puntos suministro)

e[S [0 ] 6D

28

£l tanque Ge @imacenamento e agua estd protegdd y es de
[capacicad sufcsonte para un dia de operacon

L=

Se lmpia y gesnfecta perodcamente (minmo cada 6
meses) Control de lavado de tanques de aimacenamiento de
agua (Verficar la autorzacion de |a empresa para realzar
@5l activicad e cendcado de mantenimento de! landgue
Con las respectivas fichas técnicas de los productos
Stlirados)

28

La unicad operativa cuenta con canezas con 1apa y bo'sa Ge

SES

Colof S atuerdo a los 1e50u0s penerados y son remowidos
1

visrrmaei e 40 4 ' ' '
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LB UMAad Ofweative Cusnta COn Brea G0 BT ACeART ST
1RO Do Tesching $OMITE BN Doenas CONICONNS
NQENCD SANEEE Yy DeDANTSNS SANATAIA 0o SarViDD 08
airnenianin

C

Exsie Srea exciusva pare 108 DrOOUCIos QUIMICDS UHIZASOS
|Oeterganies dosriectaies pidpucaias) y elementas COMO
a3CObAY YAPOTOS y rOC0Qecores 108 pYO3uTios Quimeos so
encuent an debriamente rotulados y bao llave

C
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Fagre 10w S

No e cbservan combustibies liguoos dentro de la undad
operativa (pRLOINA Blooha)

C

Control de Fumigacidn [relaconar ta facha de fumigacdn s
e realrd esta actviaad Oe acLerdo & Necesdad de La UNKIAT
operatva)

C

|

NVEL DE CU

NMPUMENTO

3 APORTE ALIWENTARIO

En

Feb

Abe

May

Jun

Qb Ag

Sep

Oct

Nov D CBSERVACIONES

CINC/

CING
NA

CINC/
NA

CiNCy
NA

CINC/
NA

CINC/
NA

C/NC/|CINC
NA NA

CINC/

CINC/
NA

CINCI|CINC/
NA NA

31

£ personal masmidador cumple ¢l 0o de menutes establecdo por
i SDIS para los patcpates

32

Los infercambos e smetios e #NCUSNT 3N BUIDNTRS0S POr e
profesonal NUnGonesta Debaia 8 GarQo Jol SeNO0 BLegUTaN00 o
OO NUATOONE esTabeCAC BN [ MINUES Patron

3

En la wnded operatva las pofCones se srven e acuero 3 )
eNUDAR30 €0 la Mrute PattEn PO QrUNG de edad (aphcar formats|
IPRCON PLaN 0 MUESI®O de DOFTIONeS Sanadas)

L caracteisbcas organoieptcas oe Ios almentos cumplen con
‘o8 Criencs estabieados por la SIS (aphcar formano evaluacon|
de Caactenshcas organcepteas)

&
C
C
C

E| pasons mancussy conoce y esth pendenls de Soctar @
Reporte assienca de paricpantes y 1o de deta cusndo sphgue

NA

£ personal mangulador conace @ implementa o Listaco de Dwlas
etlablecso por @ peolesona Nuthoonsta cuando aphgue
pavendo del estado munconal y patologas especficas del
pavopents

&

BUENAS

PRACTICAS DE MANUFACTURA

N

VE

LDECU

MPUMIENTO

4 PERSONAL MANIPULADOR

Abs

May

Jun

Jul Ag

Sep

Oct

Nov | Ok CBSERVACIONES

CINC/
NA

CINC?
NA

CINC/
NA

CINC/
NA

CINC/
NA

CINC/
NA

C/NCI|CINCI
NA NA

CINC/
NA

CINGI
NA

CINCI|CINC
NA NA

41

£ personal manpuador de slmentos bens CaUficado Medco y
[controies penddcos woentes asi coma Hoa de Vida actuaizada
[entregaca nmeaaamente legue 8 W urvdad operativa

42

Sa toman las Medaas NECOLATSS CON las Parsonas que se epd o
sospeche Que padercs de enfermedsd sustepidle de ransmane
por 08 abmenios © que presentie hendas nfectsdas IMtacones
Cutdneas © darred

43

€] contrausia Cuenta CON regist'os Que CertfQuen un pian de!
19 1 CONLNUO y per para ol personal ManpUIASO
de alimentcs

O

44

LOS Manipulacores Ge @iMenas Cuenlan CoN las evicencas que!
Cothquen el pan de CADAOLBCON CONBIUG Y Permanente acoroe &
@ Resciucon 2674 de 2013 y se garantizan que esta formacon)
sea meuma de 10 horas anuales

Los sl de utdzan und oe
color G Wmpa y CAlZad0 CerTadc

48

Los manpuddores hacen uso permanente y adecuado de los)
oe (gorro acorde 8
s normatvidad wgente ) Ourante |a reslracon de s actvicades
acage

47

Las Manos Oe 08 Manpuadores se encuentran kmpas y s
[Oyas las uhas estin corlas y sin esmalte

48

LO8 e ealos evilan pracicas como comer beber o fumar en las
aeas Oe aMacenament PrEPIACION. $6MMG0 O BN Jonde esta
nesgo de CONtAMINAcon del alimento

Los sl @ se lavan y las mancs de acuerdo @l
Q0 lavadc de manos en Caca cambix de actvdad y

antes 06 enlrar en CoNtacto con los asmentos

Se observa Que lodo o personal que Nngresa @ seveo O
Aimenlacion Cuenta CON eleMentos de Prolection COMO QOTD
lapabocas y bata

o0 [O]0
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NIVEL DE CUMPLIMENTO

En Feb WMo Abv May Jun Jut A3 Sep Oct Nov D OBSERVACIONES

CINC/|C/NCI|CINC/|CINCI|CINCI[CINC/|CINCI|CINCI|CINC[CINCI|CINCI[CINC/
NA NA NA NA NA MA NA HNA NA NA NA NA

$ RECIBO

s L0t alrmenios 56 recben 80 UN LN kMpIo y 8N CONBTONeS Que!

Svien SU CONAMINAOSN, B1eraosn y datos fisxcos ( .

52 Ourante ol process de descague de amentos desde ol caro) C,
|transportader se evita of contacto de es103 con & 8o
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Pagea oe s

Se nipecoonan los almenios e insumos, pawa delemasr &
cumplen con las especficacones erlableadas en @3 fichas
53 |ecwas Se reaiza venficacon de la cakdad y cantdad de los C

abmentos rechidos Se revisa o rowulado de 08 Dimentos segur
Aormatmaad wgente

Se verfican las temperaturas de los aimentas de aNs resge
54 |owante o recto [ 4 'C 4/ 2°C) y 38 rewsd la fecha de
vencmeento de los productos.

Se venfica ¢l peso de los almentos recbwdos empleando las

83 Dasculas y rea'zando o conteo opOTUNO.

Se devumiven los almentos Que ne cumpien cton las
56  |especicacones e3lablendas en |as ichas tcncas y 58 raliza la)
anctacdn pertnents e la remison

57 Se realza el dligencamiento del formato Ce Recepaon de
aimentos

@ | m: [0 42

Se cuenla con los elementos necesancs y on buen estado para 1»
58 |recepcon Ce almentos (bascula  gramera, termémetro |
canastias)

NIVEL OF COMPLMENTO
En Fad Mar Abe M, Jun i Sep Oct Nov D
6 ALMACENAMIENTO Q M OBSERVACIONES
CINC/|CINCICINCI[CINCICINCI|CINCI|CINCI|CINCICINCIICINCIICINCI|CINC/

[N I (N IV PR PO (WP P VPO TP BT

Los akmentos de a3 resgo Mmeroboldgio (ldctsos y carmicos
&1 |eic) son aimacenados en un tempa no mayor a 10 mnutos
|asegurando cadena de fno temperatura maxima 8 °C

82 NIECIo O Blemenios que Puedan coNtamnar ios almentos

Se aimacanan los producios 88 BCLeSo Con 133 CIracterisLeas G
63 [lo8 mamos &n 4Lod 8decLa3Os que evien su contaminacidn y
ateraciin

El icea de almacenamentc se mantene kmpa, protegda de c

NIVEL DE CUMPUMIENTO

Foo | Mar | Abr | May | Jun | s | ag | Sep | Oa | Nev | De

ALMACENAMIENTO EN SECO OBSERVACIONES

CINCICINCI|CINCICINCI|CINCHCINCICINCIICINCI|CINCIICINCI|CINCI|CINC!
KA NA NA NA NA NA NA NA NA NA WA NA

64 Se realza aseo y desnfecoon semanal del cuano de c

AMaceramenta pard evilar La presenca e plagas

Exsien estanies suficenies y en buen estadoc paa e
Aimacenamentc e 105 PrOduCtos y Se faciia su kmpeza y
CrTUanon Oe are K03 BliMentos e3tan dispuesios sobre pales of (
Lanmas kmpas y en buen eslado elevadas Gel pisd por o menos
15 centimelros e Maners Que 54 PETMAS |3 INEpecaon, kmpetd y)
Pamigacsin, 5. e ol caso

6%

Se tlzan envases y recpenies apropados pare almacenar los
s |dmentos confinendd wna proleccion  apropiada  conra la C
CONAMINACcON Cruzada  eslos recpentes estan bmpos y

Gesinfectados antes de su Uso

LOS producios en amacenamiento estin rotulados con nombre

87 Jrecna de vencmiento iole cuando apique

/\
-
as Se hava ol formato control de primeras eniradas y pnmeras saidas
con e fin de garantzar la rolacidn de los producton (

NVEL DE CUMPLIMENTO
En Fad Mar Abr May Jun Jul Ag Sep Oct Nov O

C/NCICINCIHCINC/|CINC/|CINC/|CINCI|CINCIICINCI[CINCICINCI|CINCI|CINC
NA NA NA NA NA NA KA NA NA NA NA NA

REFRIGERACION, CONGELACION Y DESCONGELACION

OBSERVACIONES

es La capacidad del equpo es sSfcenie paa L3 fecuenca ¢
nece wdad de ios akmeontos que legan

<03 equpos de Refngeracon y Congelacdn se encuenvan
810 [funconando comectamente para refngeracidn entre 0°C @ 4°C y
Congelazion dete ser -18°C o menor

Los equpos de refigeracen © congelacdn S8 encuentan Q

A1 L2212y aing e las moras e rorons maree et
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212 |Se levan y desedncian bos egugos cada B das

LDS SQuCws Of IYQIRLON PO CONQRMIATEN B4 ANCLE RS
813 Jopanaadon En congemnan  tRA Chaten en et ige modn
AIWOL LA Cruday ot retigeracatn rutey y verdures

0|~

Se regave e w ematn Conttl de 1emperale s Oe sougos Oe
B4 |retngetacon y tontrad de TeTim e Y Oe BOUCON 08 COMOMINCAT
8 TGRS O 108 BEMENIoL ) vecel QR & D8

LO% Bmeion a8 METACENES BN B BRBAIA DRQI § (eragudoe
14 [amsadenerts  stegrants o rmgstn ok M fecha o
erOameRy

) LO8 PEouine CATDy ae Besan B retperanon o congelecen
FInedataTierte e reciten

g4y [L7F Benos aus reguaren reingeracion e mmacenan 8wl
| ergms wrra menor de 8°C

o LES 'SCOSRME U SMEAGUEL 81 Bonde S8 mantenen 08 almenioy
congeladss permatecen AR y Mt AR

e resira & rocean de Seacongeintdn B UM velorviad)
COMOINIE DA VIR @ Getasiio Ge MNTDOMFYETIOL DAt AN
% BEmentol CONQEIRIL B PR ESON ot Un BEMDD SEtmAS
w24 hormy mries e By preparacdn

SBORNRRIE
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NIVEL DE CUMPUMIENTO

T PHEAUSTAMIENTD PREPARACON COCCION SERVIDO Y En | Fen | war | oAb | vay | s | a4 Ag | Sep [ Oct | Nov | Dx

TR OBSERVACIONES
I BUCON

CINC/|CINC/|CINCCINCI|CINC/CINC/CINCICINCICINCIICINCIICINCY
NA NA NA NA NA NA NA NA NA NA

Las OperRcones de PrOOUEOON Se MRALZAN €1 Cromn MCURNGS y
71 |contrumments con e fin de Que MO 8e PIDOUTTAN retasos
- p e oe i nos

] persona manpuiacor Uthear (a8 Ssatencia PO RuDe Ge edad
72 |owa cacule la canidad 0o skmentoy Que Cube WIKZaT Da'E CAGa
pr eviarnc perddas Oe almemos

£ pemona mewpuiaco realza # GhQencamento 0pounG oe
fOrmato Control Oe entreas y La6ds 08 Bimentos

El penonal manpulador Oe akmentos  verfica 3 fecha oel
7a |TenOMentc y B Tscas y orga Sptemas
B 0% #WTeion Que van & ser (repasedos © eNTegedul BN preva)
COCOdn

[ personal mangaador e akmentos makza la deurfeccion de @
matecas pOmas y utensdos anles 0e NCOPOMAIos &
segun |a tabla on s0luOGn Gel puan Ge sa ¥
& Qhgeniin @l lormats pertnente

78

16 Se evita Que los 2irmenton se ManEUen PO @SEACON Supenores &
30 MNACS ©N ks lemperatues Oe Nesgo (=6°C y <60°C)

Los almenios | acieos jupos ensalades Cames fas) gue no
144 COCO0N e matlenen en fecgrenies 0 eMpagues
PrOeQUIcS @ G0 S ServidOs y & UNa lemperatrs menor 8 6 C

re |F) Personal manpuiador fealza e GhgenciaTento 0poriinG de
formato Preparacon e simentos

£l personal manpusdor MaNPUS CON  UENACS
@WLANIS o LOMACIO QireClo CON las Manes

£l pesons’ manpuador hace wvedo y Gemnfecodn de s
710 |spemces equpos y Menae UtZados 8ntes y GesDues 0o Cada)
O e so

En w0 A0sC Se tempo AO Maydr 8 & minJios se Uesiadan ios|
711 |awmentos preperados Gesde @ B0 Je COCTaN hasia el aea Oe
VIO p O Gualnbaaon

El persona manduedy dueiie o $e/nio y GSTDucon 8 Ko
PALCEANIEY GATENe CON M POrsones estateecaes por la SDIS
SN K eland y oo Ce deta Ofeoda apikando s
CONDGMaNIOl  BAGAN30S  OWaMe @ S00ATasOY O
£ alandeiZacon O pGONes Cade pOr 8l Operads A Catgpo Oel
CRORONS MANEASI O almenion

-
(¥

D JolnSelo [ oo o0 |0 |Hs

Ouraite @ QsrEUOON Las temperaturas Ge Las preparscones ¥ias
713 se mactenen en wn rangs Mendr O gua % y las preparacones
Casenies b MaNLeNen o una lemperalsa Mayw & 60°C

0

En @ (omeddr @ persondl Manpusdsr O Mementos Racen Lusd)
3 1q [PEmaneite y aSecedo ce ks pemenias de proleccon (gos C’_

lapatocas esechae | y bene uh a0 Mespeluass y anadve haca)
o8 partipaies y profesonaes
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NIVEL DE CUMPLIMIENTO
ACH
8 EQUIPOS Y UTENSILIOS En | Feo | War | Abr | May | Jun | Jdl Ag | Sep | Ot | Nov | O« COSERVACRINES
C/NCI[CTNCI[CTNCI|CTNC/[CINC/|CTNCI[C/NCIICTNC[CTNCI|CTNC/[CINC/[CTNC]
NA NA NA NA NA NA NA NA NA NA NA NA
LOS eQuipCs. superficies. mesas y mesones empleados en e
maneo de aimentos contacts drecto con el almento son de
maleral santanc, de faal lmpeza y cesineccon no tenen
81 Pnluras u olro Lpo de matenal desprendibie gque representa un C\/
NeSQ0 para @ nocuidad de almento Leos equpos del sevcio de
Almenanan se encuentran en Sptimas ondicones de aseo ¥
desnfecaon La yndad Operatva cuenta con o8 equipos
utensiios y menae para presiar ol servico
Los elementos de couna. se Impios y orga 3]
PrOCeso Oe mpeza desinteccion y secado de menae se realza
82 de acuerdo con ko establecdo en & plan de saneamiento de la
undad operatva Verfique que no se utice 10alas de te.a para ei'(
secado E] menae se encuentra en un recipenie © e3pacic
Adecuado en buenas condiciones hg#nico santanas
Anles de incar la ds1nbucon de cada tempo de comda el
g |POONA de serviaos generales garantiza Que el 8SPACIO Para Que)
los partCpanies consuman los almentes (drea de CONS MO}
mesas y silas esten Impuas y organzadas para los particpantes
84 El proceso de descomdde se realza segun las iIndicauones del
area ambiental, garantzando un comecto destno final Q
P g 9 )
) 1 FUMIGACION " . CONCEPTO / FECHA DEL COMCEPTO (o] /30“1
EECHA ““:;f,::f‘:= GACION ;_s-\/ol/QC‘AS' EMPRESA va\ola()n el ,/17 Vo’ dple EMPRESA (sammenes) §L2
5 GAC FECHACEL CONCERTO
FECHA D(“;:dz: :E‘ F:::NuAJQN EMPRESA E‘A:ﬁ":'g EMPRESA (ddwmssas:
FECHA UNO (1) LAVADO DE TANQUE coNcEP1o sirlyd bl
ECHAU A:’i.J]A s QUE DE EMPRESA SANTARIO FMPRESA |30mm aase
c L CONCERTD
FECHA DOS (2) LAVADO DE TANGQUE DE ConeERTE FECHA CEL COMC
AGUA (@amm :an! EMPRESA SANTARID EMPRESA [ddmm saaal

]
¥

o e ane

T

o
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Capra Sce S

OBSERVACICNES

/] REGISTRAR NJMBRE Y FIANA CACA MES

& Y | 4 /4 Nomtx e Responsat-e o - N
Protesional éh}”'ﬁ Vlu;){dbail Fima ‘(/(A———,&"ﬂ/ Coordinador 2rQN2 9 [ﬁn.: Firma.

Nombre Pro y / Nomire Hesponsabie o F

—— Firma Coordirader

Nomire Profesional Fomibre Hesponsabie o

— Fima Coordnagor o )

Nombre Frofesional ~ombre Responsable o Fema

— Firra Coordnader
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